
 
 
 

Componi il tuo menù 
 
 

PROPOSTA 1  
 

1 antipasto 
1 primo piatto 

1 secondo piatto 
torta  

 
 

PROPOSTA 2 
 

1 antipasto 
2 primi piatti 

1 secondo piatto 
torta 

piccola pasticceria 
 
 
 

PROPOSTA 3 
 

aperitivo 
1 antipasto 

2 primi piatti 
1 secondo piatto 
torta & moscato 

piccola pasticceria 
 

 
 
 

 
*Tutte le proposte includono le bevande  

(acqua, caffè e vino - nella misura di 1 bottiglia ogni 3 persone -). 
 

Possibilità di aggiungere un aperitivo a scelta tra le 2 opzioni 
 

Si richiede caparra del 20% al momento della prenotazione. 
È necessaria la conferma del numero definitivo entro 3 giorni dall’evento. Il numero dei coperti comunicati 

verrà totalmente addebitato. 
 



 
 

Antipasti a scelta 
 

Selezione di salumi con giardiniera  
 

Battuta di Scottona, fonduta di robiola, peperoni arrostiti  
 

Crostatina con zucchine, scamorza affumicata vellutata ai pistilli di zafferano 
 

Crema di spinaci, gamberi scottati, cialdine di riso croccanti  
 

Guazzetto di polpo e patate con ciliegini gialli e rossi canditi 

 

 

Primi piatti a scelta 
 

Risotto ai tre pomodori confit, basilico e fiocchi di burrata 
 

Straccetti di pasta fresca, pesto di basilico e julienne di calamaro 
 

“CalaCorte” – Calamarata con sugo di pomodoro leggermente piccante, guanciale croccante e grana 
Padano 24 mesi 

 
Pacchero ripieno alla Norma gratinato 

 

 

Secondi piatti a scelta 
 

Rombo gratinato, fondo bianco al cappero di Pantelleria e misticanza primaverile 
 

Branzino in crosta di sfoglia con ratatouille di verdure e salsa ai crostacei 
 

Filetto di vitello, cavolfiore romanesco e topinambur 
 

Fassone tagliato, pomodorini caramellati, crumble di olive Taggiasche 

 

 

Torte fatte in casa 
 

La torta de La Corte (pasta sfoglia, pan di spagna, crema chantilly allo zabaione o classica)  
 

Meringata ai lamponi con frutti bosco 
 

Chantilly alla frutta 
 

Chantilly alla vaniglia 
 

Crostata di frutta fresca 
 



 
 

 
In aggiunta, extra, l’aperitivo al braciere 

 
Spumante & cocktail analcolico 

 
Lingotto di Pan brioches di battuta di Fassone piemontese  

 
Baccalà in tempura e marmellata di cipolle 

 
Croccantelle all’acciuga 

 
Mini pizza  

 

 
In aggiunta, extra, l’aperitivo di benvenuto al tavolo 

 
Spumante & cocktail analcolico 

 
Croccantelle alla pizzaiola 

 
Nachos chips 

 
Taralli all’olio 

 

 

 

 

 

 
 
 


